
ENTRANTES: 
PATÉ DE AVE AL OLOROSO, VELO DE PX

Poultry pate with Oloroso Sherry, PX veil 

DEGUSTACIÓN DE QUESOS NACIONALES
Selection of national cheeses

GAZPACHO DE ZANAHORIAS ALIÑÁS,
SARDINAS A LA BRASA, CONFITURA DE TOMATE Y AMONTILLADO

Carrot ”aliñás” gazpacho, grilled sardines, tomato jam and Amontillado Sherry

PRIMER PLATO: 
ARROZ MELOSO DE VEGETALES, 

SOLOMILLO DE JABALÍ, TRUFA NEGRA
Creamy vegetable rice, wild boar tenderloin and black truffl  e

PRINCIPAL A ELEGIR: 
PRESA IBÉRICA “MONTESIERRA” EN ADOBO MORUNO, 

CREMA DE PATATAS, SETAS
“Montesierra” pork shoulder in moorish marinade, potato cream, mushrooms

CORVINA A LA ROTEÑA
Meagre fi sh in a la roteña sauce

POSTRE: 
HELADO DE CUAJADA LÁCTICA, 

 SOPA DE FRUTOS ROJOS, CORAL DE VINO FINO
Lactic curd ice cream, red fruits soup, Fino Sherry coral

*Copa de bienvenida incluida 
*Welcome drink included

48€/persona

MENÚ ESPECIAL
Miércoles y Jueves


